Liebe Tiintenhausener

liebe Mitglieder und Schiitzenfreunde. /L%y

Im Anschluss findet |hr die Backanleitung flir unsere

JHubertus Blatt [

(erstmals zur ,,Hebweih® des Schiitzenheims am 10. Juli 2015.)
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Zucker

Butter

Vanillezucker

Eier

Salz
Vanillepuddingpulver
Milch

Backpulver

Mehl

Puderzucker, Zitronensaft oder Rum und Zuckerschrift

Butter und Zucker schaumig rihren, Vanillezucker, Salz, Eier
unterrihren. Puddingpulver, Milch, Mehl, Backpulver dazugeben
und gut verrthren. Auf Backpapier kleine Haufchen setzen und
bei 180° C ca. 15 Min. mit Heil8luft backen.

Nach dem Erkalten mit Puderzuckerglasur bestreichen und mit
Zuckerschrift Ringe aufspritzen. Zum Schluss noch mit dem
,Hubertus-Fahnchen” verschonern.

Den Bastelbogen gibt es zum Herunterladen.

Benotigt werden noch Tesa und Zahnstocher.

Gutes Gelingen!
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